Makovy chlebi¢ek s treSnémi

Suroviny

e 3 vejce

180 g medu

60 g masla

50 g mouckového cukru

150 g hladké mouky

50 g celého maku

Spetka mleté skofice

300 g kompotovanych tfesni (1 sklenice)

Postup

Vejce vySlehame s medem, maslem a mouckovym cukrem. Pfidame cely mak, Spetku skofice a
pfisypeme hladkou mouku. Nakonec vmichame tfeSné (bez nalevu a pecek) a promichame.
Tésto vylijeme do vymazané a hrubou moukou vysypané kulaté formy a peCeme cca 40 — 50
min. na 170 °C. V prvni poloviné peceni je lepsSi zakryt chlebiCek alobalem — povrch rychle
karamelizuje. Po upeceni vyklopime a pocukrujeme mouckovym cukrem.
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